Ein Aufwand,
der sich lohnt

Wenn es um Rauchlachs und Aus-
tern geht, ist eines klar: Nur eine
artgerechte Produktion wird
héchsten Qualititsanspriichen ge-
recht. Bei der schottischen Loch
Fyne Oyster Company weiss man
das schon lange. Thre herausra-
genden Austern und Rauchlachse
begeistern seit iiber 25 Jahren
Gourmets und Umweltfreunde
gleichermassen.

Als sich 1978 der schottische
Schlosserbe John Noble mit dem
Fischziichter Andrew Lane zusam-
mentat, schwebte den beiden
Gentlemen Grosses vor. Thre Aus-

tern sollten dank nachhaltiger
Produktion und entsprechend
hoherem Aufwand maximalen
Genuss bieten. Wiirden die Kon-
sumenten sie nicht mégen, woll-
ten sie sie notfalls selber essen.
Doch so weit sollte es nicht kom-
men. Heute setzt die Loch Fyne
Oyster Company jahrlich tiber 2
Mio Austern ab.

Einzigartig ist auch die Erfolgs-
geschichte des iiber Holzspdnen
von Whiskyfissern gerducherten
Lachses, der aus den klaren Ge-
wissern von Loch Duart (Bild)
stammt. Zahlreiche Auszeichnun-

gen, darunter das besonders stren-
ge Freedom Food Label, sprechen
fiir eine ebenso hochklassige wie
umweltgerechte Gaumenfreude.
Ubrigens: Loch Duart hat das
Freedom Food Label als erste
Lachsfarm weltweit erhalten. Die-
ses wiirdigt nicht nur eine artge-
rechte Tierhaltung, sondern auch
eine nachhaltige Umweltbewirt-
schaftung.

Nach John Nobles frithem Tod
im Jahr 2002 ist die Loch Fyne
Opyster Company inzwischen in
den kollektiven Besitz der tiber
100 Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter iibergegangen. Das garan-
tiert eine weiterhin hoch stehende
Qualitdt und zudem eine optimale
Belieferung ihrer anspruchsvollen
Kunden. Importeur fiir die
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